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SECCIÓN 1: LA FINCA
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SECCIÓN 1. LA FINCA

PROPIEDAD & UBICACIÓN
La Propiedad tiene 10ha de terreno y está situada en el centro geográfico de la isla de Mallorca, a 3km
del municipio vinícola de Sencelles, 25km del centro de Palma y 20km al aeropuerto.

SENCELLES
1

ü 30-4 0m i n  a l  a e r o p ue r t o
ü 4 0-4 5 m i n  a l  ce n t r o  de  P a l m a

PALMA DE MALLORCA

2

ü 20-30m i n  a l  p ue b l o
ü 35 -4 5 m i n  a  p l a ya  de  Fo r m e n t o r

PUERTO DE POLLENSA

3

ü 30-4 0m i n  a l  p ue b l o

MANACOR

La Propiedad tiene un hotel 
de 12 habitaciones, que se 
encuentra completamente 
separado del itinerario del 

oleoturismo
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SECCIÓN 2: LA ORGANIC EXPERIENCE
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ITINERARY
LA ORGANIC EXPERIENCE MALLORCA abrirá en enero de 2020, y ofrecerá una visita guiada a lo
largo de un itinerario por la finca de olivares y viñedos, donde conocer el proceso de producción del
aceite de oliva orgánico y los tratamientos típicos del cultivo ecológico, además de una serie de
Sorpresas creadas por STARCK y una exposición de fotos de varios artistas que encontrará durante el
paseo.
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HOTEL

HUERTO

PARKING & EXHIBICIÓN 
DE FOTOS

NARANJOS

ALMAZARA
Inicio y fin del 
itinerario

ENTRADA HOTEL

ENTRADA 
OLEOTURISMO

VIÑEDO

OLIVAR

FOTO (6)

FOTO (5)
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FOTO (9)

SORPRESA DE 
STARCK (1)

SORPRESA DE 
STARCK (2)

SORPRESA DE
STARCK (3)

ESCULTURA (1)

ESCULTURA (3)

SCULPTURE (2)

FOTO (1)

FOTO (2)

FOTO (3)

FOTO (8)

Hotel, completamente separado 
del oloetusimo

13 Fotografías

3 Sorpresas de STARCK

3 Esculturas (Próximamente)
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(1) PARKING LOT & PHOTO EXHIBITION
La visita comenzará en el parking, donde se podrá disfrutar de una pequeña exposición fotográfica en la
que han participado diferentes artistas de renombre y cuyas obras están expuestas en amplias
estructuras de metal retro iluminadas. Las fotografías podrán ser adquiridas por los visitantes al final del
itinerario.
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El itinerario empieza con la visita a una almazara artesanal donde se explicará al visitante el proceso de
producción del aceite, con la proyección de un vídeo de aproximadamente 5 minutos. Además, el
visitante podrá disfrutar de una cata de aceite de oliva orgánico de diferentes variedades de aceituna al
finalizar el itinerario.

(2) ALMAZARA (1/2) – INICIO Y FIN DEL ITINERARIO

ALMAZARA 
Y DEPÓSITOS

WC

ALMACÉN

EXPOSICIÓN, 
VENTA Y 

ZONA DE CATAS

BAR

TERRAZA
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(2) ALMAZARA (2/2) – INICIO Y FIN DEL ITINERARIO
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(3) OLIVAR TRADICIONAL
El itinerario continúa con la visita a un olivar tradicional, donde se explicará a los visitantes el proceso de
cultivo de los diferentes tipos de olivo y el periodo de maduración de los mismos, las diferencias entre el
cultivo ecológico y el convencional, el tratamiento de la aceituna, cómo se recolecta y cómo se convierte
en aceite.

SECCIÓN 2. LA ORGANIC EXPERIENCE



10

El campo y los jardines de la finca cuentan con una vegetación muy variada, donde se puede encontrar
una gran diversidad de árboles frutales, como naranjos o higueras, así como olivos, viñedos o buganvillas,
formando un paisaje tradicionalmente mallorquín.

(4) NARANJOS
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(5) VIÑEDO
La finca cuenta también con una zona de viñedo de variedad mallorquina donde se mostrará al visitante
el cuidado de uno de los productos típicos de la gastronomía mediterránea.
Además, podrán participar en la cata de algunos vinos típicos de la zona, al volver a la almazara al final
del itinerario.
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(6) HUERTO ECOLÓGICO
La visita continúa en un huerto de 1.000 m² aprox. donde se producirán alimentos como tomates,
pimientos, calabacines, lechugas, zanahorias, cebollas, nabos, alcachofas, puerros o coles. El visitante
tendrá la oportunidad de aprender las diferentes técnicas del cultivo ecológico e incluso de probar
nuestros productos y comprarlos en la tienda al finalizar la visita.
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(7) SORPRESAS DE STARCK
De la misma manera que el estudio de STARCK ha participado en LA Organic Experience Ronda,
Philippe STARCK intervendrá en el proyecto de oleoturismo de Mallorca con la introducción de tres
“Sorpresas” de carácter surrealista relacionadas con la naturaleza y la cultura mallorquina.

LE TREMBLEMENT DE TERRE

LE MONDE EN MORCEAU

AÏE! JE VOIS TOUT ROUGE
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SECCIÓN 3: FINCA SON MIRANDA
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HOTEL

SECCIÓN 3. FINCA SON MIRANDA

Finca Son Miranda (“FSM”) es una antigua casa de campo convertida en hotel de agroturismo situada en
el centro de la isla de Mallorca, en un entorno natural único rodeado de olivares y viñedos.
La casa principal fue renovada a principios de 2017, se acaba de realizar una ampliación del hotel, que
actualmente dispone de 12 amplias habitaciones.
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INSTALACIONES (1/6) – PISCINA EXTERIOR
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INSTALACIONES (2/6) – GIMNASIO & SPA
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INSTALACIONES (3/6) – ÁREA DE COMEDOR
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INSTALACIONES (4/6) – ZONA CHILL OUT
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INSTALACIONES (5/6) – PARKING
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INSTALACIONES (6/6) – SALÓN CON MINIBAR
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HABITACIONES - VELÁZQUEZ
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HABITACIONES - TÀPIES 
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HABITACIONES - SOROLLA 
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HABITACIONES - MIRÓ 
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HABITACIONES - DALÍ 
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HABITACIONES - GOYA 
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HABITACIONES – SEBASTIÁN MIRANDA 
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HABITACIONES - PICASSO 
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SERVICIOS & ACTIVIDADES
FSM dispone de una gran variedad de servicios y actividades a demanda, basados en la salud y el
bienestar, incluyendo todo tipo de masajes, tratamientos faciales, sauna, baño turco y clases de yoga.
Además, el hotel ofrece snack y comidas/cenas, la posibilidad de contratar un catering adaptado a las
necesidades de cada cliente, y organiza todo tipo de eventos, reuniones y conferencias.
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